
 

Unser Weihnachtsbrunch am 
25., 26. und 27. Dezember 2026 

jeweils von 10- 14 Uhr 
 

 

Frühstücksbuffet 

 
Croissant, Mehrkorn- und Schokobrötchen, 

geräucherter Lachs mit Sahne-Meerrettich,  

luftgetrockneter Schinken, Kochschinken,  

Bergkäse und Brie,  Avocado- Humus, Marmelade, Nutella,   

griechischerJoghurt mit Beeren & Nüssen, 

Kräuter-Rührei, Bacon, Pancakes 
  

Lunchbuffet 

 

Kürbissuppe 

Antipasti, Couscous, verschiedene Salate 

Roastbeef (warm)  

Geschmorte Entenkeule 

Rheinischer Sauerbraten 

Rotkohl, Klösse 

Lachsfilet 

Petersilienkartoffeln, Ofengemüse, Kartoffelgratin 

rotes Linsen Dal (vegan) 

 

Für die kleinen Gäste: 

Penne wahlweise mit Butter / Tomatensauce / Bolognese 

Chicken Nuggets, Pommes 

 

Dessertbuffet 

 

Schokomousse  

Tiramisu 

Zimtpflaumen mit Crumble 

Profiterol braun und weiß 

 

Preis ab 13 Jahren                € 49,00 

Preis ab 8 bis 12 Jahren      € 24,50 

Preis ab 4 bis 7 Jahren         € 12,50 

Preis ab 0 bis 3 Jahren       €    0,00 
Unsere Preise verstehen sich inklusive der gesetzlich gültigen Mehrwertsteuer,  
aber zuzüglich aller Getränke.  

Ihre Rechnung begleichen Sie bitte bar oder per EC-Karte.  

Eine Allergenliste erhalten Sie auf Nachfrage. 

 

Wir bitten um vorherige telefonische Reservierung unter: 

02102-892980! 

 
Bitte beachten Sie, dass an den Weihnachtstagen aufgrund des hohen 

Gästeaufkommens und mit Rücksicht auf das Wohlbefinden aller Gäste ausnahmsweise 

keine Hunde in unserem Haus gestattet sind. Vielen Dank für Ihr Verständnis! 
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