
 

 
 

 

 

 

 

Speisenkarte  

Montag & Dienstag 
 

 

 

 

Vorspeise / Suppe / Salat 
 

Brot und Dips: Schweizer Ruchbrot und französisches Baguette   klein/small €    9,50 

dazu Dips und Jordan Oliven         groß/large   € 13,50 
bread and dips Swiss ruch bread and French baguette, dips and Jordan Olives 

 

Liebevolle Brotzeit             €  14,50 

mit Obazda, angemachtem Frischkäse, Schwarzwälderschinken, Bergkäse,  

Landjäger, Mixed Pickles, Rettich und Bio-Landbrot  
“Liebevolle Brotzeit” with Obatzda, seasoned cream cheese, Black Forest ham, Alpine cheese, 

Landjäger sausage, mixed pickles, radish and organic farmhouse bread 

 

Kartoffelsuppe, Speck, Apfelchutney       Tasse/Cup €    5,50 

Potato soup, bacon, apple chutney        groß/large  €    9,50 

 

liebevoll! Salat                  klein/small  €  14,90 

Blattsalate, Zitronen-Thymian-Honigdressing,           groß/large   €  19,00 

Vanillemöhren, Staudensellerie, Haselnüsse Piemont 
Liebevoll! Salad mixed green salad, Lemon-thyme-honey dressing, vanilla carrots, celery, hazelnuts Piemont  

- mit gebratenem Hähnchen, Pilzen und Zwiebeln / chicken, mushrooms, onions 

- mit gratiniertem Ziegenkäse / gratinated goat cheese    

- mit Halb-halb / half-half  
 

  
 

 

 

 

Dessert 
    

Gemischtes Eis             €   6,00 
Selection of ice cream 

 

Apfelstrudel, Vanillesauce, Vanilleeis         €    7,50 
Apple strudel, vanilla sauce, vanilla ice cream 

 

Crème Brûlée            €    8,50 

Crème Brûlée 
 

lauwarmer Zwetschgencrumble, Vanilleeis        €    9,50 

Warm plum crumble, vanilla ice cream 

 

 

 
Unsere Preise verstehen sich inklusive der gesetzlich gültigen Mehrwertsteuer. 

Ihre Rechnung begleichen Sie bitte bar oder per EC-Karte. 

Eine Allergenliste erhalten Sie auf Nachfrage. 



 

 

 
 

Speisenkarte  

Montag & Dienstag 
 

 

Hauptspeise 
 

Linseneintopf  vegan           €    8,00 
Lentil stew      

- mit Mettwurst / - with Mettwurst (German sausage)    plus  €    4,00 

 

Speckpfannkuchen, Crème fraîche, Beilagensalat        € 13,50 
Bacon pancake, crème fraîche, side salad 

 

Schweizer Leberkäse (Metzgerei Schlösser), Spiegelei, Kartoffelsalat    € 13,50 
Swiss-style meatloaf (butcher shop Schlösser), fried egg, potato salad 

 

Thai Curry, Garnelen, Basmatireis         € 19,50 
Thai Curry, prawns, basmati rice  

 

Cordon Bleu (vom Hähnchen), Pommes, kleiner Beilagensalat      € 19,50 
Chicken cordon bleu, French fries, small side salad 

 

Kalbsschnitzel aus der Oberschale (220g) / Veal schnitzel from the topside    € 29,50  

Hähnchenschnitzel (240g) / Chicken schnitzel        € 19,50 

jeweils mit Preiselbeeren, Zitrone und kleinem Blattsalat  

each served with lingonberries, lemon and a small mixed-leaf salad 
wahlweise mit: / optional with: 

- Kräuter-Kartoffelsalat / Herb potato salad 

- Pommes frites / French fries 

 

Roastbeef [250g], Kräuterbutter, Pommes, Blattsalat       € 36,50 
Roast beef [250g], herb butter, French fries, mixed green salad 
 

 

Beilage: 
 

Omas Gurkensalat [Schmand, Joghurt, Dill]         €     5,50 
Grandma’s cucumber salad [sour cream, yogurt, dill] 

 

Coleslaw [mit leichter Orangennote]         €     5,50 
Coleslaw [with a subtle hint of orange] 
 

Tzatziki - Joghurt-Knofi-Dip, Gurke und Dill, Oliven, Brot      €     8,50 
Tzatziki – yogurt & garlic dip, cucumber and dill, olives, bread 
 

Ofenkartoffel– wahlweise mit Sour Cream oder Kräuterbutter     €     8,50 
Baked potato – choice of sour cream or herb butter 

 

 

 
 

Unsere Preise verstehen sich inklusive der gesetzlich gültigen Mehrwertsteuer. 

Ihre Rechnung begleichen Sie bitte bar oder per EC-Karte. 

Eine Allergenliste erhalten Sie auf Nachfrage. 


