MENU 1
Erweitertes Fruhstucksbuffet — 24,50 € p.P.
zzgl. aller Getranke

Backwaren - Freilandeier aus Eggerscheidt/Ratingen (RuUhrei natur/Krauter

oder gekocht) mit warmen Beilagen - Schinken- und Wurstauswahl - Kase

(Comté, Brie) und Fisch - Aufstriche & SuRes (u. a. Darbo) - MUsli/Cerealien,
NUsse, griechischer Joghurt - Hummus, Avocado - Obst (saisonal) -

Salatvariation & Antipasti - herzhafte Klassiker - Pancakes mit Ahornsirup.

MENU 2
Suppe, Brotchen & Kuchen - 29,50 € p.P.

HUhnersuppe bzw. Tagessuppe (hach Absprache) - zwei halbe belegte

Brotchen mit Kase und Schinken - hausgebackener Kuchen

Kaffee, Tee aus dem Brihkessel und Kangenwasser (Sprudel/Still)

sind enthalten

MENU 3 (Beispiel)
Warmes Menu (klassisch oder vegan) — 39,00 € p.P.

zzgl. aller Getranke

Vorspeise:
Rinderconsommeé in der Tasse bzw. Tagessuppe (nach Absprache)
Hauptgang klassisch:
Tafelspitz, Rinderbruhe, Wurzelgemuse, frischer Kren, Bouillonkartoffeln
oder Hauptgang vegan: Kartoffel-Nuss-Strudel, Feldsalat, Birne (vegan) -
Dessert: Waldbeerengrutze, Butterstreusel.

Die Getranke berechnen wir nach der aktuell gultigen Getrankekarte.
Selbstverstandlich berucksichtigen wir individuelle
Anpassungswunsche. Bitte informieren Sie uns Uber bestehende
Allergien, Unvertraglichkeiten oder spezielle Ernahrungsformen wie
vegetarisch oder vegan. Details und moégliche Anderungen stimmen wir
gerne in einem personlichen Gesprach mit lhnen ab.



