
 

 
 

  

 

Speisenkarte 
 

Vorspeisen/ Suppen/ Salate 
 

Brot und Dips: Schweizer Ruchbrot und französisches Baguette   klein/small €    9,00 

dazu Datteldip, Rucolacrème und Jordan Oliven      groß/large   € 12,00 
bread and dips Swiss ruch bread and French baguette,  

Datteldip, Rucolacream and Jordan Olives 

 

Kürbissuppe (Vegan)           €    8,50 

mit Kokosmilch, steirischem Kürbiskernöl              
Pumpkin Ginger Soup with coconut milk, styrian pumpkinseed oil  

- mit Schafskäse / - with feta cheese      groß/large   € 12,50

            

Rinderkraftbrühe mit Bouillongemüse         €    8,50 
Beef broth with bouillon vegetables                 

 

Feldsalat mit zweierlei Apfel, Haselnüsse- Piemont, Limetten- Vinaigrette (Vegan)  € 12,50 
Lamb's lettuce with two kinds of apple, hazelnuts, Vinaigrette 

- gerösteter Speck / - roasted bacon        € 14,50 

- mit Gänseklein und Jus / - with goose giblets and jus      € 18,50 

 

Lachstartar (Label Rouge/Schottland) € 17,00  

mit Wildkräutern, Rübe und Knolle, Walnuss 
Salmon tartare, Lamb's lettuce,  beet and tuber, walnut 

 

 

Pasta/ Vegetarisches/ Veganes 
 

Tagliarini mit Wintertrüffel, Rucola, Parmesan  (Vegi)        € 22,50 
Tagliarini with winter truffle, rocket, parmesan 

 

Miso Ramen (Vegan)           € 16,00 
mit Pakchoi, Zuckerschoten, Shiitake Pilze, Nudeln  
Miso Ramen with pakchoi, Sugar snap peas, shiitake mushrooms, noodles 

- mit Garnelen / - with prawns                            plus €    7,50 

- mit Rinderstreifen / - Beef stripes                 plus €    8,00 

 

Kürbis-Risotto optional mit Gorgonzola (Vegi)       € 16,50 

Pumpkin Risotto optionally with gorgonzola           

- mit Garnelen / - with prawns                                             plus  €    7,50   

- mit Rinderstreifen / - Beef stripes                                            plus  €    8,00   
 

 

Getrüffelte Pommes mit Parmesan (Vegi)        € 10,00 
Truffled Fries with parmesan 

 

Nori Fries (Pommes mit Nori, Sesam und Frühlingszwiebeln)     €   9,00 
Fries with nori, sesam and spring onions 



 

 

 

Fleisch 
 

Grünkohl Rheinische Art mit Speck und Kartoffeln       € 13,50 
Kale with bacon and potatoes  

- mit Mettwurst / - with pork sausage                    plus  €    6,50 
 

Rheinischer Sauerbraten mit Apfelrotkohl, Serviettenknödel, Rosinen, Mandeln   € 23,00 
Sauerbraten with Apple red cabbage, napkin dumplings, Raisins, almonds 

   

Pulled Goose Teriyaki Burger mit Rotkohl-Ingwer-Salat, Pommes     € 23,50 
Pulled goose teriyaki burger with red cabbage- ginger salad, French fries 

 

„Grain Fed“ Roastbeef (180 g), Portweinjus, Pommes, kleiner Salat,               € 33,50 
“Grain Fed” Roast Beef,  Port wine jus, chips and small salad 

 

Geschmorte Gänsekeule oder Gänsebrust             € 34,00 
Gänsesauce, mit Apfelrotkohl, karamellisierten Maronen, Kartoffel-Klößen, polnische Butter 
Braised goose leg or goose breast with Apple red cabbage, caramelized chestnuts,  

potato dumplings Goose sauce, and polish butter 

- mit halbem Bratapfel (Marzipan, Rum, Rosinen, Mandeln)                                                plus    €    3,50 

- with half of a baked apple (marzipan, rum, raisins, almonds) 
 

Fisch 
 

Gebratenes Lachsfilet (Label Rouge/Schottland)        € 26,50 
mit rote Bete-Pürree, Apfelsalat        
Roasted salmon fillet with Beet puree, apple salad 

 

 

Desserts 
 

    

Gefüllter Bratapfel (Marzipan, Rosinen, Rum, Mandeln)       €   9,00 
mit Vanillesauce, Walnusseis  
Filled baked apple (marzipan, raisins, almonds, rum) with vanilla sauce, Walnut ice cream 
 

Spekulatius Panna Cotta mit Pflaumenkompott und Vanillecrumble    € 10,50 
Speculoos panna cotta with plum compote and vanilla crumble 

 

Medjool-Dattel mit Apfelspalte und Zimt, Ingwershot       €    6,50  

Medjool Date with apple and cinnamon, Ginger shot       

 

Käseauswahl vom Affineur (Käseveredler)      klein/small € 14,50 

mit Feigensenf, Weintrauben, Staudensellerie, Nüssen     groß/large   € 19,50 
Cheese selection with fig mustard, grapes, celery, nuts 
 

 

 

 

Kindergerichte: 
 

Penne wahlweise mit Butter / Tomatensauce / Bolognese                     € 6,00/ 8,50/ 10,50 
Penne optional with butter / tomato sauce / Bolognese 
Hühnerfrikassee mit Reis/Chicken fricassee with rice       €    8,90 

Chicken Stripes mit Pommes / Chicken Stripes with french fries      € 11,00 

Portion Pommes Frites / Portion of french fries        €    5,00 
 

 

 

Unsere Preise verstehen sich inklusive der gesetzlich gültigen Mehrwertsteuer. 

Ihre Rechnung begleichen Sie bitte bar oder per EC-Karte. Eine Allergenliste erhalten Sie auf Nachfrage 

 
 
 

 
 
 


